Lntrées [froides

Rersillé de SSourgogne meison 9.50¢
Rbales de saumon CGravelaz dl si créme d aneth 9.50¢
Wraps de serrano sur lit de mesclun 12.00€
clinaison de foig gras ot magret fumé 1% S0¢€
CSFole gras mi cuil ¢l sa confiture A oignon 14 S0€
ntrées chaudes
6 ou 12 ascargols de SSourgogne 7 S0€ - 14006
CSfondant de Gomté sur lit de frisée fine et son lard craguant 13 50¢
C&ufs en meurelte au Jote gras % S0¢
Velouté de saison aur Obeaint ~acques 16 50¢
CSFole grias poché & ma fagon /6 50€
Cimbale de Qbaint ~Jacques auw cépes 17 S0€
CGambas podlées et son risotto & [ encre de seiche 79.00€
Roissons ot Crustacds
Ruene de lotte auz petits légumes 14 S0€
s de saumon en crotite de polenta /6.50€
CStilet de sandre fagon crumble 18 00€
CSHTcassée de gambas fagon ibérigue 2050€

s de turbot braisé au Jenouil 2].50€




Niandes
Riéce de veau [orestiére
Cartare de beuf coupé au couléau

Cignon de pore & lae moutarde de cassis

ntrecile charolaise (250gr)
Of/fdgwl de canard ¢l sa poclée de fruils

Riece d agneau rdtie au thym
CStilet de bocuf fagon (Rossini

Gote de bauf (portion S00gr /' 1 personne)

/5.00¢

/6.00€

J850€
2000¢
79.50¢
27.50¢
23.00¢

27.50€

Coutes nos viandes sont servies avec un gratin dayphinois aus odpes, une

domie tomate rotis ot un Egume vert de saison

CSfromages

CSFTomage frais
CSFTomGages 1eglonau®

Desserts
Chodlleur au chocolat

Chousse passion

Chousse de fraise et ses tuiles auw amandes
Rt au fruls rouges

&es sablés de Delphine

Chocllene auw chitaignes

‘Catin d [ ancienne ot sa boule de glace vanille

Cufé gourmeand

6.00¢
7.00¢

6.00¢
6.00¢
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
7.00¢
6.00¢



